
ⅠⅠⅠⅠ

           配  合  及             配  合  及             配  合  及             配  合  及  び  び  び  び  製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表

商品名  　 商品名  　 商品名  　 商品名  　 ホワイトブレッド ホワイトブレッド ホワイトブレッド ホワイトブレッド 

     材   料        材   料        材   料        材   料   分   量分   量分   量分   量 工   程工   程工   程工   程
ホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽ 50%50%50%50% ミキシングミキシングミキシングミキシング LLLL3 3 3 3 MMMM3 3 3 3 HHHH4 4 4 4 ↓ L↓ L↓ L↓ L2 2 2 2 MMMM2 2 2 2 HHHH2222　　　　
強力粉強力粉強力粉強力粉 70%70%70%70% 練上温度練上温度練上温度練上温度 28282828℃℃℃℃　　　　
砂糖砂糖砂糖砂糖 4%4%4%4% 醗酵時間醗酵時間醗酵時間醗酵時間 60606060分分分分
セミドライイーストセミドライイーストセミドライイーストセミドライイースト 1.2%1.2%1.2%1.2% 分割分割分割分割 40404040ｇｇｇｇ
ショートニングショートニングショートニングショートニング 8%8%8%8% ベンチタイムベンチタイムベンチタイムベンチタイム 20202020分分分分
水水水水 66%66%66%66% 成型成型成型成型

ホイロホイロホイロホイロ 60606060分分分分　　　　38383838℃℃℃℃　　　　85858585%%%%
焼成焼成焼成焼成 180180180180℃℃℃℃　　　　12121212分分分分～～～～

マーガリンマーガリンマーガリンマーガリン 100100100100ｇｇｇｇ
グラニューグラニューグラニューグラニュー糖糖糖糖 60606060ｇｇｇｇ
全卵全卵全卵全卵 80808080ｇｇｇｇ
薄力粉薄力粉薄力粉薄力粉 80808080ｇｇｇｇ
ナッツナッツナッツナッツ 50505050ｇｇｇｇ

ホイロホイロホイロホイロ後 生地後 生地後 生地後 生地にににに絞絞絞絞りりりり焼成焼成焼成焼成
バナナシートバナナシートバナナシートバナナシート（（（（田中食品田中食品田中食品田中食品））））
マンゴープリンマンゴープリンマンゴープリンマンゴープリン味味味味09090909（（（（田中食品田中食品田中食品田中食品））））
マンゴーマンゴーマンゴーマンゴー＆＆＆＆シナモンシナモンシナモンシナモン（（（（ハウスハウスハウスハウス食品食品食品食品））））
ｽﾄﾛﾍｽﾄﾛﾍｽﾄﾛﾍｽﾄﾛﾍﾞ゙゙゙ﾘｰﾘｰﾘｰﾘｰ＆＆＆＆ﾊﾊﾊﾊﾞ゙゙゙ﾆﾗﾆﾗﾆﾗﾆﾗ（（（（ハウスハウスハウスハウス食品食品食品食品））））

＜＜＜＜上掛上掛上掛上掛けけけけ生地生地生地生地＞＞＞＞



ⅡⅡⅡⅡ

           配  合  及             配  合  及             配  合  及             配  合  及  び  び  び  び  製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表

商品名  　 新緑 商品名  　 新緑 商品名  　 新緑 商品名  　 新緑 

     材   料        材   料        材   料        材   料   分   量分   量分   量分   量 工   程工   程工   程工   程
ホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽホワイトブレッドｺﾝｸﾐｯｸｽ 50%50%50%50% ミキシングミキシングミキシングミキシング LLLL3 3 3 3 MMMM3 3 3 3 HHHH4 4 4 4 ↓ L↓ L↓ L↓ L2 2 2 2 MMMM2 2 2 2 HHHH2222　　　　
強力粉強力粉強力粉強力粉 70%70%70%70% 練上温度練上温度練上温度練上温度 28282828℃℃℃℃　　　　
砂糖砂糖砂糖砂糖 4%4%4%4% 醗酵時間醗酵時間醗酵時間醗酵時間 60606060分分分分
セミドライイーストセミドライイーストセミドライイーストセミドライイースト 1.2%1.2%1.2%1.2% 分割分割分割分割 40404040ｇｇｇｇ
ショートニングショートニングショートニングショートニング 8%8%8%8% ベンチタイムベンチタイムベンチタイムベンチタイム 20202020分分分分
水水水水 62%62%62%62% 成型成型成型成型

冷凍冷凍冷凍冷凍よもぎよもぎよもぎよもぎ 15%15%15%15% ホイロホイロホイロホイロ 60606060分分分分　　　　38383838℃℃℃℃　　　　85858585%%%%
焼成焼成焼成焼成 180180180180℃℃℃℃　　　　12121212分分分分～～～～

ぎゅうひぎゅうひぎゅうひぎゅうひ白餅白餅白餅白餅
大納言小豆大納言小豆大納言小豆大納言小豆
フローマ ミュレアフローマ ミュレアフローマ ミュレアフローマ ミュレア



ⅢⅢⅢⅢ

           配  合  及             配  合  及             配  合  及             配  合  及  び  び  び  び  製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表

商品名      商品名      商品名      商品名      ホワイトロールホワイトロールホワイトロールホワイトロール

材  料材  料材  料材  料 分   量分   量分   量分   量 工   程工   程工   程工   程
６６６６取鉄板取鉄板取鉄板取鉄板２２２２枚枚枚枚

グラニューグラニューグラニューグラニュー糖糖糖糖 500500500500ｇｇｇｇ
乾燥卵白乾燥卵白乾燥卵白乾燥卵白 52525252ｇｇｇｇ
塩塩塩塩 3333ｇｇｇｇ
卵白卵白卵白卵白 650650650650ｇｇｇｇ 　　　　　　　　　　　　　　　　ミキサーミキサーミキサーミキサー高速高速高速高速３３３３分半分半分半分半
アルエットアルエットアルエットアルエット 55555555ｇｇｇｇ
サンショートサンショートサンショートサンショート 90909090ｇｇｇｇ
バニラオイルバニラオイルバニラオイルバニラオイル 5555ｇｇｇｇ
薄力粉薄力粉薄力粉薄力粉 300300300300ｇｇｇｇ
マーガリンマーガリンマーガリンマーガリン（（（（ﾒｻｰｼﾒｻｰｼﾒｻｰｼﾒｻｰｼﾞ゙゙゙ｭｭｭｭ500500500500）））） 50505050ｇｇｇｇ
牛乳牛乳牛乳牛乳 50505050ｇｇｇｇ

鉄板鉄板鉄板鉄板２２２２枚重枚重枚重枚重ねでねでねでねで焼成焼成焼成焼成
フローマミュレアフローマミュレアフローマミュレアフローマミュレア 200200200200℃℃℃℃　　　　20202020分分分分（（（（目安目安目安目安））））
デキシーバナナクリームデキシーバナナクリームデキシーバナナクリームデキシーバナナクリーム



ⅣⅣⅣⅣ

           配  合  及             配  合  及             配  合  及             配  合  及  び  び  び  び  製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表製  法  詳  表

商品名      商品名      商品名      商品名      キッシュタルトキッシュタルトキッシュタルトキッシュタルト

材  料材  料材  料材  料 分   量分   量分   量分   量 工   程工   程工   程工   程

パイトルテパイトルテパイトルテパイトルテ３３３３号号号号（（（（リボンリボンリボンリボン食品食品食品食品））））

バケットバケットバケットバケット角切角切角切角切りりりり
肉系肉系肉系肉系
菜園風野菜菜園風野菜菜園風野菜菜園風野菜ミックスミックスミックスミックス（（（（ｶｺｶｺｶｺｶｺﾞ゙゙゙ﾒﾒﾒﾒ））））

ケーゼクリームケーゼクリームケーゼクリームケーゼクリーム 200200200200ｇｇｇｇ
全卵全卵全卵全卵 2222個個個個
牛乳牛乳牛乳牛乳 75757575ｇｇｇｇ
塩塩塩塩こしょうこしょうこしょうこしょう タルトカップタルトカップタルトカップタルトカップにににに流流流流してしてしてして
香辛料香辛料香辛料香辛料 200200200200℃℃℃℃　　　　20202020分分分分((((目安目安目安目安））））

＜＜＜＜アパレーユアパレーユアパレーユアパレーユ＞＞＞＞


