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事態は収拾するどころか、どんどんと広がり、混迷の度合

いが深くなっています。 

 このように、食の安全性への疑問を呈するような世の中

暗いニュースばかりですが、へこたれることなく、美味し

いものを世の中に供給することによって、近畿から日本、

そして世界へと盛り上げていきましょう！！！ 

（編集部） 
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 夏から秋にだんだんと深まりを見せるなかで、何かと懸

念されていた北京オリンピックも無事終わり、一息ついた

途端、食品業界を揺るがす事件が次々と起きました。 

“まず三笠フーズ“の『事故米不正転売』です。 

事故米を食用として偽装 377 社へ転売、製品に加工され 

消費者のもとへ・・ネズミ算的に被害は拡大しました。 

 不二バターとしては、直接商品取引はございませんので 

  

ご安心下さい。ただ一時 小麦粉の高騰に伴い、米食への

関心が高まっていたのに、今回の事件により‘米`への不

信が広がってしまい残念でなりません。 

 さらに最近では、中国における『メラミン入り生乳』

が原因で、乳製品などの安全性に世界的な影響を与えて

います。丸大食品の商品自主回収から始まり、さまざま

な食品から殺虫剤等の有害物質の混入が発見されたりと 

長～い夏が終わり“食欲の秋”がやってきました。 
今回は秋ならではの食材を使ったパンと洋菓子、流行の 
生キャラメルの提案をいたします。 

よくばりなお客様にお応えするべく、ひとつの商品で 
ふたつ・みっつの味が楽しめるよう考えました。 
ボリュームたっぷりで食べごたえあり！です。 

 

濃厚なクリームチーズを使用
したチーズタルトに洋梨タタ
ンをのせました。 
 
（使用材料） 
・洋梨の缶詰 
・クリームチーズ 

参考売価 ￥３８０ 

フルーツキャラメルの上に、 
プラリネムースを流し、表面に
ホワイトグラサージュで 
コーティング。 
 
（使用材料） 
・パティスリードナパージュ 
・ホワイトチョコクーベル 
 

生クリームをたっぷり使用 
した濃厚な味わいの 
生キャラメル。 
 
（使用材料） 
・ラズベリーピューレ 
・ハチミツ 
 

焼き込み用ジャムシートを 
ガレット生地にサンドしま 
した。 
 
（使用材料） 
・タカ食品 ジャムシート 
・メサージュ 1000 
 

芋と栗のクリームを包餡し、 
焦がしバター風味のビス生地に
紅茶を混ぜたメロンパン。 
 
（使用材料） 
・トスタール 
・和芋 
・和栗 

カボチャシートを折り込んだ 
生地を使用。芋、栗などの 
フィリングを絞り、ひとつの 
パンで芋栗南瓜が味わえます。 
 
（使用材料） 
・カボチャシート 
・和芋 
・和栗 

コロッケフィリング・ウインナー・
ハッシュドポテトなど、 
食べ応えのあるフィリングを 
調理パンと組み合わせました。 
 
（使用材料） 
・コロッケフィリング 
・カレースプレッド 
・ワサビスプレッド 

参考売価 ￥１８０ 

参考売価 ￥４５０ 参考売価 ￥５０ / １０g 

原価 
参考売価 

￥４０ 
￥１２０ 

原価 
参考売価 

￥７０ 
￥１９０ 

原価 
参考売価 

￥５５ 
￥１５０ 


