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なるよう特集などを組んでいきたいと思います。 

 またすでに前号でも紹介しておりますが、不二バターの

ホームページでも講習会の案内や過去のレシピなど参考

になるものを掲載しておりますので、是非一度訪問してみ

てください。（編集部） 
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まだまだ寒い日が続きますが、皆様如何お過ごしでしょ

うか。今年もまだ二ヶ月もたたないうちに私たちの業界に

密接に関係するニュースがありました。 

中国製ギョーザ中毒事件、輸入小麦の政府売渡価格が 4

月から 30％の引き上げなどです。また容器包装リサイク

ル、原油や穀物等の価格高騰、少子化問題等は今年も目が

離せない項目です。その中でも少子化問題に起因する若い 

労働力の縮小と消費市場の縮小という問題は、これから

の厳しい販売環境を予測させるのに十分です。そうした

環境下で販売を上げていくためには、例えばパン食は健

康であるというイメージ作り、安全性のアピール、原材

料にこだわりをもった商品作りといったような対策を、

具体的にアクションを起こしていく時期だと思います。 

 ＦＢタイムズでも、そうした対策に少しでもヒントと 

今回のテーマは、春一番から初夏にかけて、店先にならべて

ほしい商品の提案です。 
その中でも苺は、見栄えもよく華やかなイメージとなるので 

洋菓子で３品、パンで１品提案しています。 

 店舗入口の目立つ場所に置いてみてはいかがでしょうか？ 
 

 
殺菌抹茶をムースに使用し、
黒豆ペーストをモンブラン
風に絞った、抹茶と黒豆の相
性が織り成す和風モンブラ
ン。 
（使用材料） 
・森半 抹茶ＭＯＫ－２ 
・黒豆ペースト 
 
 参考売価 ￥４５０ 

 
缶詰のポワールをセミドライ
に煮込み、クルミ、メープルシ
ュガーをふんだんに使用した
焼き菓子。 
 
（使用材料） 
・黄桃２つ割れ 
・メープルシュガー 
 

 
小さく焼いたサクサクと食べ
やすいパイに、カスターと苺で
花をイメージし成型したミル
フィーユ。 
 
（使用材料） 
・フジサニーカスター１００ 

 
プリンの中に苺ホールの煮込
みと苺ソースをたっぷりと使
用しました。 
 
（使用材料） 
・フローマミュレア 
 

 
菓子パン生地にイチゴヨーグ
ルトシートを折込み、イチゴ
ジャム、カスターを絞って焼
成。苺を最後に飾り、仕上げ。 
 
（使用材料） 
・イチゴヨーグルトシート 
・フローマミュレア 
 

 
おからこんにゃくを１５％練
りこんだ、ダイエット食パン。 
 
（使用材料） 
・おからこんにゃく 
 

 
ハード生地にクルミとセミド
ライアップルを巻き込み、焼
成。 
 
（使用材料） 
・セミドライアップル 
・クルミ 

原価 
参考売価 

￥４０ 
￥１５０ 

参考売価(ﾌﾟﾘﾝ) 
参考売価(ﾀﾙﾄ) 

￥３５０ 
￥３８０ 

参考売価 ￥２２０ 参考売価 ￥５００ 

原価 
参考売価 

￥４０ 
￥１５０ 

原価 
参考売価 

￥４０ 
￥１５０ 


