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れ込んだため、石油市場及び穀物市場などに予想を上回 

る価格高騰が引き起こされているわけです。 

このような環境はしばらく続くとみられており、食品業

界としては厳しい状態なのですが、その中で少しでも消費

者のニーズをつかむお手伝いができればと思っておりま

す。今号では、夏の定番となりつつあるマンゴーを特集し

てみました。是非参考にしてみてください。（編集部） 
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いよいよ梅雨から暑い夏にむかう厳しい季節となって

きました。製菓、製パン業界にとってもまた、原材料高騰

などによるコストの増加、所得環境が好転しない中での消

費者マインドの低下など厳しい状態が続いております。 

この食料品の価格高騰は、旱魃などによる資源の減少、

バイオ燃料に転換することによる全体的な供給不足、中

国、インドなどに代表される第三国の需要の増加、そして 

投機マネーの流入などが原因としてあげられています。 

また食料品と同時に急激な価格上昇となっているのが

石油です。石油の価格はここ１年で 2倍となり、それに

伴いガソリンの価格も上昇する一方となっています。こ

の価格上昇の原因の一つとなっているのもまた投機マネ

ーの存在なのです。今まで株式市場に集まっていた資金

が、米経済の減速により証券市場から先物取引市場に流 

今回は洋菓子、パンともにマンゴーを特集してみました。 

一昨年ぐらいからマンゴーはブームとなり、最近では夏には
かかせない定番のフルーツとなっています。そのマンゴーを 

使用して、いろいろなバリエーションの商品を作ってみてはど

うでしょうか。 
 

チョコタルトの上にマンゴー
シブースト。チョコの甘さとマ
ンゴーの香りがベストマッチ。 
 
（使用材料） 
・マンゴーピューレＫＰ 
・ウナフロール 
・ラテール 

参考売価 ￥３５０ 

ココナッツムースの中にマン
ゴータタンを混ぜ込み、ココナ
ッツタルトにのせ、グラサージ
ュブランシュで仕上げました。 
 
（使用材料） 
・ココナッツピューレ 
・マンゴーチャンク 
・パティスリー･ド･ナパージュ 
・ココナッツファイン 

マンゴームースにトロピカル
フルーツで飾り付け。 
 
（使用材料） 
・マンゴーチャンク 
・マンゴーピューレ 
・ラテール 

フロマージュブランのムース
の中にマンゴータタンとマン
ゴームースを入れ、表面をグラ
サージュブランシュで仕上げ
ました。 
 
 
 
（使用材料） 
・フロマージュブラン 
・マンゴーチャンク 
・パティスリー･ド･ナパージュ 

ゼノア生地にクリーミーマンゴ
ーを混ぜ込み、中にマンゴータ
タンを閉じ込めました。 
 
（使用材料） 
・クリーミーマンゴーＦ 
・マンゴーチャンク 

ガレットの上に、ドーナツ型に
抜いたミルクパンをのせ焼成。
その後マンゴーソースとフルー
ツなどで飾りつけ。 
 
（使用材料） 
・フルーツドレス 
・デリソフト 

四角のＩＦトレーに薄いデニ
ッシュ生地を敷き、色とりど
りのフィリングを絞り焼成。 
仕上げにフルーツソースをト
ッピング。 
 
（使用材料） 
・フルーツドレス 
・白桃ヨーグルト 

原価 
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￥４０ 
￥１２０ 

参考売価 ￥４５０ 
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